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STARTERS

ONION BHAJI PAKORA ............. 59 kr.

Grgntsager stegt i velkrydret dej

VEGETAR SAMOSA ..o 59 kr.

Spred samosa med kartofler & eerter, i
velkrydret dej

KING PRAWN PAKORA ............... 69 kr.

Kongerejer stegt i velkrydret dej

MALAI CHICKEN TIKKA .............. 69 kr.

Kylling marineret med yoghurt,
paneerost, koriander, bagt i tandoor

TANDOORI MIX ..o 119 kr.

Blandet starter af King Prawn Pakora,
Chicken Tikka og Tandoori Chicken

V E E E TA H égsgmigiris medfglger

TADKA DAL
Gule linser tilberedt med spidskommen
og hvidlgg. Mulighed for vegansk

AUBERGINE BHARTA
Aubergine tilberedt i tomat, l@g og friske
krydderier. Mulighed for vegansk

PALAK PANEER
Hjemmelavet hytteost tilberedt med
spinat og krydderier

ALOO GOBI MATAR

Kartofler, blomkal & certer i en traditionel
karrysauce krydret med friske indiske
krydderier. Mulighed for vegansk

PANEER BUTTER MASALA
Hytteost tilberedt i cremet tomatsauce
(indeholder n@eddemix)

K Y I. I. I N [; é:sgm';:i.ris medfelger

INDIA ROYALE CHICKEN
Kyllingefilet tilberedt efter kokkens egen
opskrift (indeholder neddemix)

BUTTER CHICKEN
Marineret kyllingefilet tilberedt i cremet
tomatsauce (indeholder ngddemix)

CHICKEN KORMA

Kyllingefilet tilberedt i safran, krydderier,
koriander, lag og tomatsauce
(indeholder neddemix)

HOT SPICY CHICKEN
Kyllingefilet tilberedt i steerk karrysauce

CHICKEN TIKKA MASALA
Marineret kyllingefilet tilberedt med
tomat, leg og friske krydderier

GOAN CHICKEN
Kyllingefilet i mild karrysauce og kokos-
maelk

MANGO CHICKEN
Kyllingefilet tilberedt i mild karrysauce
0g mango

I. A M H 159 Kr.
Basmatiris medfelger
INDIA ROYALE LAMB

Lammefilet tilberedt efter kokkens
egen opskrift (indeholder ngddemix)

HOT SPICY LAMB
Lam tilberedt i steerk karrysauce

SAAG LAMB
Lammefilet i spinatsauce og friske
krydderier

LAMB TIKKA MASALA
Marineret lam tilberedt med tomat,
l@g og friske krydderier

LAMB CURRY
Lammefilet tilberedt i klassisk karrysauce
med koriander og kardemomme

TANDOORI BRED

PANEER NAAN ......ccooiiiriirnnens 35 kr.
Frisk indisk bred med paneerost bagt i
tandoor

ALOO NAAN ... 35 kr.
Frisk indisk bred med krydrede kartofler
bagt i tandoor

GARLIC NAAN ...t 35 kr.
Frisk indisk bred med hvidleg bagt i
tandoor

BUTTER NAAN ... 35 kr.
Frisk indisk bred med smer pa, bagt
i tandoor

PLAIN NAAN ... 29 kr.
Frisk indisk bred bagt i tandoor
PESHWARI NAAN ......cocvvrrrrennns 35 kr.

Frisk indisk brad fyldt med, kokos, rosiner,
mandler og cashewngdder, bagt i tandoor

ROTI et 29 kr.
Frisk indisk bred af fuldkorn bagt i tandoor

EKSTRA

MANGO LASSI ... 35 kr
Yoghurt drik med mango og sukker
CHUTNEY''S .. 10 kr.

Veelg mellem mint sauce, mango
chutney eller chili pickles

Yoghurtdressing med agurk, tomater,
garneret med friske korianderblad

BAANEMENL

KYLLINGE NUGGETS ........cccuveuee 59 kr.
Med pommes frites

MILD BUTTER CHICKEN............. 59 kr.
Ekstra mild butter chicken med
basmatiris

VEGETAR BIRYANI ......cocvireenee 99 kr.
Stegte basmati ris med grentsager
og indiske krydderier

KYLLING BIRYANI .......ccoerenne. 119 kr.
Stegte basmati ris med grentsager,
kylling og indiske krydderier.

KASHMIRI PULAO .......ccocvernene 34 kr.
Stegte ris med gronne aerter og lyse
rosiner, tilsat krydderier

PULAORIS ... 24 kr.
Basmati ris

TILBUD 1. &% pesone ™™
Lamb Tikka Masala « Tadka Dal

o Butter Chicken « Pappadam
o Raita « Naan e Ris « 499 Kr.

'I'I l H l.l I] E Sammensat menu
.| til 6 personer

Lamb Tikka Masala « Tadka Dal

« Butter Chicken « Palak Paneer

« Malai Chicken « Pappadam
« Raita « Naan « Ris « 699 Kr.

Alle hovedretter tilberedes medium
krydret.

Fas ogsa mild eller steerk krydret.
Mulighed for vegansk
Sperg for gluten allergener

Bestil online pad www.indiaroyale.dk



